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CONSÓRCIO SUÍNO PAULISTA

SUÍNO PAULISTA

CONSÓRCIO COMPRA EM CINCO MESES 
R$ 131.279.174,50

Apesar de todas as dificuldades enfrentadas pelos suinocultores paulistas, comercializando seus animais
abaixo do custo de produção, os produtores não abrem mão do compromisso de manter seus rebanhos
dentro dos mais elevados padrões de nutrição, bem-estar animal e sanidade, adquirindo sempre
produtos com análises e controle de qualidade, garantindo ao consumidor final um produto de
excelência.

Hoje, o CSP praticamente centraliza a aquisição de todos os produtos utilizados nas granjas dos
consorciados, que juntos representam um plantel de aproximadamente cinquenta e cinco mil matrizes,
demonstrando transparência, organização e um modelo de negócio de sucesso.

Como destaca Roberto Cano Arruda, engenheiro agrônomo e reconhecido produtor rural da
suinocultura paulista, “nossa APCS hoje tem uma gestão empresarial.”

Fonte: Valdomiro Ferreira Júnior

RECEITA

Costelinha Suína com Batatas ao Forno

Ingredientes

1 kg de costelinha suína
4 batatas médias cortadas em pedaços
4 dentes de alho picados
Suco de 1 limão
2 colheres (sopa) de azeite
1 colher (sopa) de páprica (doce ou picante)
Sal e pimenta-do-reino a gosto
Alecrim ou cheiro-verde (opcional)

Modo de preparo

3.Em uma assadeira, coloque a carne e
distribua as batatas ao redor.

4.Cubra com papel-alumínio e leve ao forno a
200 °C por cerca de 40 minutos.

5.Retire o papel e asse por mais 30 minutos
ou até dourar bem.

6.Finalize com ervas frescas.

Fonte: www.tudogostoso.com.br

1.Tempere a costelinha
com alho, limão, sal,
pimenta, páprica e
azeite.

2.Deixe marinar por
pelo menos 1 hora (se
puder, de um dia para
o outro fica ainda
melhor).

CURIOSIDADE

Te venderam medo por anos.
E talvez você tenha acreditado sem nunca
questionar.

Enquanto muita
gente ainda evita
carne suína por
histórias antigas,
existe uma verdade
que quase ninguém
fala: o “vilão” mudou
faz tempo… mas a
fama ficou.

O mais curioso?
Tem gente pagando
mais caro em cortes
com mais gordura,
mais calorias e mais
colesterol, sem
perceber.

Esse vídeo vai bagunçar tudo o que você acha
que sabe sobre carne suína. E provavelmente
vai te fazer olhar pro filé mignon suíno com
outros olhos.

Esse vídeo vai bagunçar tudo o que você acha
que sabe sobre carne suína. E provavelmente
vai te fazer olhar pro filé mignon suíno com
outros olhos. 🐷🔥

Assiste até o final antes de tirar suas
conclusões.

https://www.instagram.com/reel/DYxfUHipLNX/?igsh=b2N2ZnpsYzE3Zmd2
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AGENDA APCS

AGENDA CONSÓRCIO

REPERCUTE

Visita na empresa Salus ocorrida dia 22/05

https://youtube.com/shorts/zy6bR00KovA
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