Sexta-feira, 20 de fevereiro de 2026
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VISITA NA SEDE

Hoje a APCS recebeu a visita da empresa Gessulli
Agrimidia na sede.

Visita na Sede

Andrea Gessulli, Carolina Gessullli, Priscila Simé&o,
Elaine Facanalli e Valdomiro Ferreira Junior

RECEITA

Panceta na Grelha

Ingrediente

800 g de Panceta

Sal e Pimenta-do-Reino
3 dentes de Alho
Pimenta Comari

Preparo: Faca uma marinada com os temperos e o
alho amassado até obter uma pasta, corte a
pimenta Comari em brunoise (picados em
pedacos pequenos) e coloque em um saco
plastico grande;

Perfure a peca de Panceta no lado com carne para
penetrar o tempero, deixe marinar na geladeira
pori12 h.

WwWw.a pcs.com.br

Na grelha aquecida coloque a peca para assar
longe da brasa envolvida em papel aluminio, por
1h., retire o papel aluminio e coloque perto da
brasa assando o lado da gordura até dourar,
aproxime o lado da gordura da Panceta a5 cm da
brasa para dar efeito de pururuca; retire e deixe a
peca descansar antes de fatiar, lamine em fatias de
2 cm de espessura, tempere com pimenta-do-
reino moida na hora e sirva.

Acompanha: Saladas verdes, Saladas quentes de
legumes cozidos e salteados com manteiga e ervas
ou molhos de sua preferéncia.

~ .

' Frinni

Dica: Substitua a pimenta Comari por Dedo de
Moca caso prefira menos picante; Se preferir
substituir o sal fino por sal grosso; Faga um pincel
de ervas frescas usando: salsinha, cebolinha,
tomilho e alecrim e molhe esse pincel em uma
solucdo de 1 parte de agua 1 parte de vinagre de
vinho branco e 1 parte de azeite para bater na
carne nos ultimos 15 minutos, isso mantera a carne
irrigada e tenra, além de dar um sabor todo
especial.

Harmoniza com tintos: Cabernet Sauvignhon,
Merlot, Tannat, Malbec ou brancos: Chardonnay,
Pinot Griggio, Cabernet Franc ou cervejas Pilsen,
Ale e Weiss.

Fonte:https://www.frinni.com.br/src/Receitas/panceta-
na-grelha.php
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ENCONTRO TECNICO COMERCIAL

ENCONTRO
TECNICO & COMERCIAL

CAPC D%\l%l% D

Brasil

Sexta-feira 06 de margo

@ O9H - 13H

@ HOTEL PREMIUM - CAMPINAS/SP

Ly €SPy

9h as 9h20 - Recepgdo
9h20 &s 9h30 - Abertura

Carc

9h30 as 10h - Palestrante Leandro Godoy

Plasma na creche
10h as 10h20 - Palestrante Luis Rangel

Plasma em terminagdo | Custo e Beneficio
10h20 &s 10h35 - Bate Papo

10h35 as 11h - Coffee Break

SSS
DAPiImiIRED
11h &s 11h40 - Palestrante Francisco Alves Pereira
Terminador Duroc: Eficiéncia completa do GPD & CA
11h40 as 1150 - Equipe Danbred
Video Institucional
11h50 as 12h05 - Bate Papo

12h05 as 12h20 - Encerramento
12h30 - Aimogo

EVENTOS

? EDICAO DO

©% B ZRLPERENCE

CONGRESS

o

4°FEIRA
AGROEXPERTS

BOITUVA
3

gy Centro i
17/04) 9@ Municipal de
Eventos

( Néo percam! Em breve, mais informagoes!

24 E 25 DE JUNHO DE

2026

FLORIANOPOLIS-SC

SAVE THE

DAT

M acroEvpERTS

BRA
A proxima edigéo do Encontro
Técnico ABRAVES SP ja tem
data definida!

CELS
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2026

04 A 06 DE AGOSTO

BRASIL | SAO PAULO

DISTRITO ANHEMBI - SAO PAULO - SP

MA IS DO QUE

UMA PLATEF ORMA
DE,,}”SIBILIDADE

>
BATE PAPO

SALVE A DATA
(® ohrs 24/07 )

( @ Hotel Premium
(V' campina/sp

ﬂ l)(\ agriNews Brasil anuncia 3
Q v G, UI reposiciona o evento para 2027

América Latina | 2026 PORK <

FEIRA DA INDUSTRIA LATINO-AMERICANA EX Po
DE AVES, SUINOS E PEIXES
com porciFORUM

27 a 29 - Outubro
B AVE THE DATE

Cascavel « PR « Brasil
em Foz do Iguagu (PR).
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